Jardin Regio

L

Menu banquete 6

Cocktail de bienvenida

Entrante

Torrija de jamén ibérico con mermelada de tomate y foie caramelizado

Primer plato

Lomo de lubina rellena de langostinos tigre y crema de pisto

Sorbete

Sorbete de mora

Segundo plato

Timbal de carrilleras de ternera hecha en milhojas con parmentier de patata trufada y salsa de

oporto

Postre

Eclair saint honoré con helado de chocolate negro y salsa de citricos

Bodega

Blanco Valdubén Verdejo Roble o Blanco Cune Verdejo
Tinto Orube Crianza o Tinto Vifia Real Crianza
Cava Juvé & Camps Cinta Purpura Brut Reserva

Café y licores
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