La Parrilla del Dacho

L

Menu dos Diseifia tu propio
Coctel

1 Plato

Ensalada de perdiz con brotes tiernos y variedad de lechuga, frutos secos, jamén ibérico, salsa de

emulsion de yogur, aceite arberquina mostada y yogur griego

Sorbete frutas del bosque

Segundo plato

Dorada al Horno, aroma de citricos, verduritas y toque de hiervas provenzales

Tercer plato

Presa Ibérica de Bellota confitada en su jugo con guarnicién de trigueros, pimientos de piquillos.

Postre

Tarta Nupcial (Queso y Ardndanos) y helado de turrén.

Sobremesa: Cava o Sidra, Café.
Bodega: Vinos, Refrescos y Agua mineral

*Posibilidad de Incluir barra libre en este menu: Consultar precios.
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