
Marinas de Nerja

Menú 4

Cóctel de bienvenida

10 aperitivos fríos y/o calientes

Primer plato a escoger

Ensalada templada de Queso de Cabra a la miel de caña, sobre mezclum de lechuga, jamón de

pato, y vinagreta de balsámico con semilla de mostaza

Bacalao confitado con glaseado de ali-oli, coulis del piquillo, verduras frescas salteadas y arroz

basmati

Sorbete

Mango al Cointreau

Segundo plato a escoger

Lingote de cochinillo sobre puré de romero, con salsa de cítricos, manzana confitada y cebolletas

moradas

Jarrete de cordero cocinado abaja temperatura sobre cous cous con verduritas de temporada

Postre

Tarta nupcial a elegir

Café / Infusiones

Bodega
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