K&M Catering

L

MENU N°2 BODA LOW COST

Recepcidn

Jamén curado reserva con piquitos y regafias
Tabla de queso curado con almendras y pasas
Mini ensalada de txangurro con queso feta y culis de fresa
Tostas de ajoblanco con melva
Tostas de sobrasada con hilos de miel de cafia
Chupito de salmorejo
Mini kebab de secreto ibérico al estilo andaluz
Mini croquetas de jamén

Risotto de boletus y queso de cabra

1° plato

Lomo de bacalao supremo confitado y gratinado con mouselina de ajo tostado y parmesano sobre

cama de humus
0
Espiral de gallo con corazon de gambon de almeria y baflado con esencia de mar y placton marino
Sorbete de mojito

2° plato

Secreto ibérico macerado en chimichurri sobre parmentiere de calabaza y coronado con espdrrago

triguero
0

Solomillo de cerdo ibérico braseado y bafiado con salsa de boletus frescos y foie

bodas.net
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Postre

Tarta de yema y chocolate

Bodega

Cerveza con y sin alcohol
vino blanco de la tierra
vino tinto Ribera del Duero
agua mineral

cavay café

bodas.net


http://www.tcpdf.org

