Parador de Limpias

L

Menu Gala

Menu invierno, De noviembre a abril

Entrante

Ravioli de dusel de hongos, trigueros y sopa de foie gras

Pescado

Pescado seguin mercado (Rape, merluza, lubina, machote, etc)

Carne

Carrillera de cerdo ibérico, pil pil de coliflor y verduras de temporada

Postre

Torrija de pan caramelizada con crema inglesa

Bodega

Vino blanco d. O. Rueda “monopole siglo xxi”
Vino tinto d. O. Penedés “alda pinot noir”

Cava bodegas sumarroca

bodas.net
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