Parador de Jaén

L

Menu vegano

Céctel de bienvenida

Seitdn y memobrillo
Hummus de remolacha con crudités
Sopa fria de frutos rojos de temporada con aguacate marinado en soja
Croquetas de aceitunas y alcaparrones
Cucurucho de fritura verduras en tempura

Mini hamburguesa de verduras con ali-oli

Entrante

Oblea de trigo sarraceno rellena de setas, cebolla y tofu con salsa de almendras y ras al hanout

Principal

Pastel de esparragos, tomate confitado y tempeh crujiente

Postre

Tatin de manzana y sorbete de naranja

Bodega

Agua mineral, cerveza y refrescos
Vino blanco y tinto
Cava

Café o infusién
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