Parador de Jaén

L

Menu 1

Céctel de bienvenida

Blini relleno de guacamole, perdiz y cebolla morada
Dado de atln marinado en soja en costra de sésamo
Ajo blanco con cecina de ciervo
Empanadilla cocida de langostino, salsa de soja y miel
Bocado de ibérico asado y deshilachado con salsa barbacoa

Brocheta de pintada confitada y salsa agridulce

Entrante

Bacalao confitado en AOVE y gratinado con ajo tostado, tallarines de verduras y mermelada de

tomate raff

Principal

Solomillo ibérico albardado con tatin de manzana, trigo saltado y salsa de mostaza a la antigua

Postre

Pastel de tiramisu, salsa de orujo de café y sorbete de mango

Bodega

Agua mineral, cerveza y refrescos
Vino blanco y tinto
Cava

Café o infusion
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