
Casón de la Marquesa

Menú Marinero

Aperitivo

Degustación de arroces elaborados en vivo

Rissoto de setas y foie con virutas de Parmesano

Arroz marinero con mariscos limpios

Langostinos y zamburiñas a la plancha con escamas de sal

Sorbete de cítricos

Plato principal

Tronco de solomillo a la plancha con gratinado de patata acompañado de salsa de queso de

Tresviso

Postre

Tarta nupcial con helado

Bodega

Blanco Albariño

Tinto Rioja Crianza

Cava Freixent Brut Nature “Vintage”

Café e Infusiones

Licores

*Amenización y baile con discoteca móvil.

**Servicio de sobremesa y barra libre durante el baile.
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