
Casón de la Marquesa

Menú Tradición

Aperitivo

Entrante

½ Bogavante a la plancha con zamburiñas

Primer plato

Lomo de lubina salvaje relleno de gambas con salsa de cigalas

Sorbete de cítricos

Segundo plato

Laminado de lechazo a baja temperatura

Postre

Tarta nupcial con helado

Bodega

Blanco Albariño

Tinto Rioja Reserva

Cava Freixent Brut Nature “Vintage”

Café e Infusiones

Licores

Amenización y baile con discoteca móvil

Servicio de sobremesa y barra libre durante el baile
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