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Menu N°6

Aperitivo de bienvenida

Grissini de Ibérico de Pedroches
Taquito de mango y jamdn de pato, rldcula y vinagreta de moras
Ajo blanco de almendra y toque de vinagre de Montilla
Carpaccio de Ternera, pimienta fresca y lascas de Grana Padano
Ceviche de trucha Arcoiris marinada, aguacate y lima
Bombdn de foie micuit y polvo de almendra
Pionono de salmén y su caviar
Blini de paté de perdiz, maiz frito y polvo de mandarina
Burbuja de aceituna
Trufita queso de Montefirefio y lacado de manzana Granny Smith
Brochetita Capresse
Tortita de camarones
Croquetitas de jamén ibérico
Esturién ibérico confitado, pimientos del piquillo y pifiones
Douxelle de boletus Edulis
Brochetita pulpo a la gallega
Perlita de flamenquin
Pinchito de Pollo Yakitori y sésamo ahumado

Mend principal:

Entrante

Vieira rissolé, crema de almendras, apionabo y polvo de olivas

Pescado

Corvina salvaje, arroz silvestre de langostinos y crema ligera de carabineros

Sorbete
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Sorbete Cosmopolitan

Carne

Jarrete de ternera retinta en dos cocciones, lacado de Teriyaki, cremoso de patata y boletus

Postre

Bizcocho de albahaca y citricos, mouselina de mango y chocolate con leche

Bodega

Tinto Valdubén Crianza (DO Ribera del Duero)
Blanco Agnus Dei Albarifio (DO Rueda)
Freixenet Elyssia Gran Cuveé (DO Cava)

Agus s/g
Cervezas y refrescos
Café
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