Masia Cal Riera
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Menu Pit Stop

1T-LABENVIGUDA,elmomentvermut:
Paperina de xips, Variat d'olives, Gildes.
2-APERITIUS,amblesmans:.
1. Wan-tong de llug i gamba.
2. Croqueta de pollastre rostit.
3. Daus de salmé amb citrics.

4. Coca de tramp6 amb sardina fumada, alberginia i tomaquet sec.
5. Fals ravioli de vieires i carxofa amb cansalada ibérica.
6. Tartar de vedella amb caviar d'arangada.

7. Foie mi cuit amb brioix.

8. Costella de porc lacada i hummus.

9. Patates Braves.

10. Cecina de Lleé amb tomaquet, farigola i ametlla.

11. Quiche Lorraine.

12. Xampinyons amb panko i Salsa Chilli.

13. Salmorejo amb tartar de gambes.

14. Canelé de rostit amb parmesa.

15. Pop a la Gallega.
3.TAULESTEMATIQUES,peranarpicant:
Els Formatges i embotits Artesans de proximitat, amb pans,

fruites i melmelades.
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4. SHOW-COOKINGS(escollir-ne2):
Broqueta de xai.

Rossejat de fideus amb calamar i gamba.
Arros amb costella, botifarra i ceps.
Pollastre estil tandoori.
5.-PLATPRINCIPAL(escollir-nef):

Xai a baixa temperatura mostassa de pera, verdures i suc de rostit.
MAR i MUNTANYA: Pollastre del bergueda i llamantol.
Melds de vedella.

Corbina a baixa temperatura Amb crema d’esparrecs, Pernil ibéric |
les seves yemes.
6-LAPARTDOLCA(escollir-ne1):

Brownie amb cremés de xocolata i nous
caramellitzades.

MASSINI RAIGUER: Pastis de la casa. Pa de pessic amb
nata de vainilla de Madagascar, rovell pastissera i
cannelle de cremés de xocolata.

CHEESE CAKE INDIVIDUAL: Classic pastis de formatge cuit

al forn, cobert amb confitura de fruits vermells.
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