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Aperitivos Fríos

Queso curado Marantona con frutas secas y surtido de mermeladas

Pulpo Seco a la Brasa de Motril con su ensalada aliñada

Tataki de Atún rojo en cucharita con crema de Cacahuete y Vinagreta teriyaki

Espeto Ibérico (Chorizo, Salchichón, Jamón y Lomo) con su cherry

Morcilla Roche con almendra garrapiñada y Oro

Reinterpretación de la Pastela Moruna

Vasito de Salmorejo con Jamón Joselito y Huevo de Codorniz

Brioche relleno de pechuga trufada y mahonesa de curry con rúcula

Aperitivos Calientes

Cucurucho de Pescadito Frito del Puerto de Motril

Surtido de Croquetas Caseras

Mini Burguer de Rabo de Toro con Manzana Caramelizada y Cebolla

Mini Pizeta de Hojaldre con Jamón Serrano y Parmesano

Latita de Mejillones de Roca al curry y coco con aroma de citronella

Taquito de foie a la plancha con manzana asada y crujiente de pan de especies

Yema de Huevo de corral soasada con virutas de jamón ibérico de Chips de patata

Tortilla de patata en vaso con chips de cebolleta

Mini empanadilla de Vieiras y Gambón con su pisto manchego

Postre

Tartaletas de las Santas Clarisas

Café e Infusiones del Antiguo Tostadero
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