Museo del Azucar

-
Coctel 1

Aperitivos Frios

Jamoén de Recebo de Valle de los Pedroches con tostaditas y su tomate aliflado
Queso curado Marantona con frutas secas y surtido de mermeladas
Tataki de Atln rojo en cucharita con crema de Cacahuete y Vinagreta teriyaki
Piruleta de Salmén Curado en miso relleno de pifia, pepino e hinojo
Mini Croissant Relleno de pate de campafia con mermelada de frambuesa y nieve de azlcar
Morcilla Roche con almendra garrapifiada y Oro
Reinterpretacién de la Pastela Moruna
Vasito de Salmorejo con Jamén Joselito y Huevo de Codorniz
Brioche relleno de pechuga trufada y mahonesa de curry con rdcula

Aperitivos Calientes

Chips de Berenjenas Empanadas con Miel de Cafia
Cucurucho de Pescadito Frito del Puerto de Motril
Romerito de Pulpo Guisado a la Salobrefiera
Surtido de Croquetas Caseras
Mini Pizeta de Hojaldre con Jamén Serrano y Parmesano

Postre

Coulant de Chocolate Negro sobre Crema de Chocolate Blanco y Crema de Frutos Rojos

Café e Infusiones del Antiguo Tostadero
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