Hotel Jardin Tecina

L

Menu servido n°6

Entrante

Suave crema de pescado y marisco con crujiente de maiz y brotes

Ensalada con bogavante, mayonesa picante y vegetales encurtidos

Principal a elegir

Lomo de salmdén noruego acompafiado de risotto de almejas y salsa bearnesa negra

Solomillo de ternera nacional con salsa perigord, escacho de papas y setas rustidas

Postre

Brownie de chocolate belga con nueces y helado de caramelo
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