
El Graeller Rialler

Menú aperitivo "Fiesta Mayor"
Precio: 65,00€

BARRA DE BIENVENIDA

Barra de aguas y pequeño snack

Variedad de aguas frescas de diferentes sabores.

Pequeño snack de acompañamiento.

CÓCTEL APERITIVO

CAL XARCUTER – Carnicería

Disfruta de una exquisita selección de embutidos de Osona, elaborados siguiendo la tradición.

Longaniza artesana de Manlleu.

Lomo adobado con especias seleccionadas.

Chistorra salteada, con un toque crujiente y sabroso.

Coca artesanal de panadero de Folgueroles, ¡la coca del mosén!

Tomate fresco de la huerta, perfecto para untar.

El jamón

Un clásico imprescindible para los amantes del sabor intenso y la máxima calidad.

Jamón RAL de Avinyó, cortado a mano.

Bastones de pan crujiente para acompañar.

CA LA LECHERIA – Quesería

Cuidada selección de quesos con diferentes texturas y sabores.

Queso curado de vaca, intenso y cremoso.

Queso semicurado de cabra, de sabor suave y delicado.

Queso Brie, meloso y cremoso.

Queso azul de Osona, aromático e intenso.
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Mermelada artesanal de higos y tomate.

Frutos secos y fruta fresca de temporada.

APERITIVOS FRÍOS

Tapas finas y delicadas.

Mousse de queso de cabra con nueces y un toque de miel.

Atún con alcaparras y huevo duro, cremoso y sabroso.

Remolacha con queso fresco, fresca y visualmente atractiva.

LA FOGONERA – Arrocería

Arroces y fideuás elaborados con productos frescos y recetas tradicionales, llenos de sabor.

Arroz del "señoret" con gambón.

Arroz negro con alioli de lima, un clásico renovado.

Fideuá de marisco con alioli de ajos asados.

LAS PARRILLAS

Barbacoa de carbón de leña con productos del interior.

Pollo del Montseny marinado con salsa teriyaki.

Brocheta de langostino con salsa romesco.

Butifarra con alioli tradicional de mortero.

Brocheta de verduras frescas, ideal para quienes prefieren opciones vegetarianas.

DE TAPAS

Servidas con elegancia por nuestro equipo de camareros, con servicio a la francesa para disfrutar

cómodamente de cada bocado.

Patatas bravas cortadas a mano con salsa La Riallera.

Croquetas de jamón y de carne asada.

PLANETA VEGETA (para vegetarianos y veganos)

Fuentes personalizadas para los más verdes del grupo.

Remolacha con aceite de oliva y pan.

Tempura de verduras.
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Croquetas veganas.

Nachos con guacamole.

BAR / LA COCTELERA

Cóctel suave de cava.

Cóctel "Fresshhh", frescura en cada sorbo.

Cóctel de lima, cítrico y vibrante.

Cóctel de zumos naturales, saludables y deliciosos.

CERVECERÍA

Para los amantes de la cerveza, una selección de artesanas y clásicas.

Cervezas de la Compañía Cervecera del Montseny: IPA, Lager y una cerveza sorpresa.

Moritz 7, un clásico catalán con personalidad.

Free Damm Tostada, cerveza sin alcohol.

Daura Damm, cerveza sin gluten.

LOS VERMUTS

La tradición del vermut con las mejores opciones.

Vermut blanco y rojo de Morell, aromáticos y equilibrados.

REFRESCOS

Coca-Cola.

Refresco de naranja.

Limonada.

BODEGA

Selección de vinos con DO Cataluña, ideales para maridar cualquier plato.

Vinos blancos y tintos con sabor y personalidad catalana.

PREPOSTRE

Sorbete de limón.

¡LA TARTA NUPCIAL!

Tarta individual a escoger durante la prueba del menú, entre diferentes opciones creativas y artesanas.
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LA BODEGA

Una selección de vinos pensada para acompañar todo el menú con equilibrio y calidad.

Vino blanco Mas Codina – DO Penedès – Ecológico.

Vino tinto Sedó Barceló – DO Priorat.

Cava Mas Codina Brut Nature.

Agua mineral natural y con gas.

LA CAFETERÍA

Servicio de café, infusiones y dulces para poner el broche final a la comida.
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