
El Graeller Rialler

Menú "Fiesta Mayor"
Precio: 76,00€

Barra welcome

Barra de aguas y pequeño snack

CAL XARCUTER – Charcutería

Disfruta de una exquisita selección de embutidos de Osona, elaborados con tradición.

Longaniza artesana de Manlleu.

Lomo adobado con una cuidada selección de especias.

Chistorra salteada, con un toque crujiente y sabroso.

Coca de panadero artesanal de Folgueroles, ¡la tradicional coca de mossèn!

Tomate fresco de la huerta, perfecto para untar.

El jamón

Un clásico imprescindible para los amantes del sabor intenso y la máxima calidad.

Jamón RAL de Avinyó, cortado a mano.

Bastones de pan crujiente para acompañar.

CA LA LECHERIA – Quesería

Una cuidada selección de quesos con texturas y sabores para todos los gustos.

Queso curado de vaca, intenso y cremoso.

Queso semicurado de cabra, de sabor suave y delicado.

Queso brie, meloso y cremoso.

Queso azul de Osona, aromático e intenso.

Mermelada artesanal de higos y tomate.

Frutos secos y fruta fresca de temporada.

LA FOGONERA – Arrocería

Arroces y fideuás elaborados con productos frescos y recetas tradicionales, llenos de sabor.
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Arroz de marisco limpio, sin cáscaras ni espinas.

Arroz negro con alioli verde, un clásico renovado.

Fideuá de marisco con alioli de ajos asados, delicada e intensa.

Fideuá de verduras, para los más verdes.

EL GRAELLER RIALLER – Brasería

Barbacoa de carbón de leña.

Pollo del Montseny marinado con salsa teriyaki.

Brocheta de langostino con salsa romesco y maíz frito, crujiente y sabrosa.

Butifarra con alioli de mortero, auténtica y tradicional.

Brocheta de verduras frescas, ideal para los amantes de las opciones vegetarianas.

Burrito de pulled pork con sus salsas.

TAPAS REINAS

Servidas por nuestros camareros con servicio a la francesa para disfrutar cómodamente de cada bocado.

Patatas bravas cortadas a mano con salsa La Riallera.

Croquetas de jamón y de asado.

PLANETA VEGETA (Opciones vegetarianas y veganas)

Una propuesta especialmente pensada para los más verdes del grupo.

Remolacha con aceite de oliva y pan.

Tempura de verduras.

Croquetas veganas.

Nachos con guacamole.

EL BAR / LA COCTELERA

Cóctel de cava, suave y elegante.

Cóctel de lima, cítrico y refrescante.

Cóctel de zumos naturales, saludable y delicioso.

Cervecería

Para los amantes de la cerveza, una selección de artesanas y clásicos.

Cervezas de la Companyia Cervesera del Montseny: IPA, Lager y una cerveza sorpresa.
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Moritz 7, un clásico catalán con personalidad.

Free Damm Tostada, sin alcohol.

Daura Damm, sin gluten.

Los vermuts

La tradición del vermut con las mejores opciones.

Vermut blanco y rojo de El Morell, aromáticos y equilibrados.

Refrescos

Coca-Cola.

Refresco de naranja.

Limonada.

Té frío.

Bodega

Selección de vinos DO Catalunya, ideales para maridar cualquier plato.

Vinos blancos y tintos con personalidad catalana.

PLATO PRINCIPAL

Una selección de platos elaborados con productos de proximidad, pensados para gustar a todos.

Pollo del Montseny sin trabajo

Cocinado lentamente y deshuesado con esmero. Una carne tierna, jugosa y llena de sabor.

Ribs con salsa barbacoa casera

Costillas de cerdo tiernas, lacadas con una deliciosa salsa BBQ casera.

Asado de Osona

Plato tradicional de la comarca elaborado con carne de cerdo.

Menú infantil

Rigatoni a la boloñesa con queso rallado.

Opción vegetariana

Albondiguillas de garbanzo con salteado de verduras.

Prepostre
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Sorbete de limón, un toque refrescante para preparar el paladar.

La tarta nupcial

Tarta individual a elegir durante la prueba de menú.

Tarta de queso con frambuesas.

Mousse de chocolate con praliné de avellana.

La bodega

Una selección de vinos pensada para acompañar el menú con equilibrio y calidad.

Vino blanco Mas Codina – DO Penedès – ecológico.

Vino tinto Sedó Barceló – DO Priorat.

Cava Mas Codina Brut Nature.

Agua mineral natural y con gas.

La cafetería

Servicio de café, infusiones y pequeños dulces para poner el broche final a una experiencia gastronómica

inolvidable.
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