Catalonia Reina Victoria Wellness & Spa

Menu Excellence

Coctel de bienvenida

Elaborar un céctel personalizado con 4 aperitivos frios y 4 calientes de nuestra seleccién

Comenzamos con

Corvina con salsa Diana, patatas confitadas en hierbas aromaticas y brécoli asado
Salmén al horno, cremoso ahumado de coliflor, cuscus citrico y salsa de teriyaki balsdmico

Pargo a la plancha acompafiado con crema de azafrdn y verduras de temporada al carbén

De plato principal

Pluma ibérica a la brasa con emulsién de “Tio Pepe” acompafiada de patatas baby
Magret de pato con jugo de cerezas negras al vino de Ronda, boniato y verduras baby

Solomillo de vaca vieja con salsa Bearnesa, puré de calabaza asada y pimientos del piquillo

confitados

Nos preparamos para el postre

Sorbete a eleccion de los menus anteriores

Postre

Mousse de chocolate blanco con corazén de mango y fruta de la pasion
Esfera de Gianduja con interior crujiente y chocolate
Snickers con caramelo salado

Lingote de Tiramisu

bodas.net



Catalonia Reina Victoria Wellness & Spa

Bodega

Agua, refrescos y cervezas

L

Vino blanco “Encina del Inglés” | “Cloe” D.O. Sierras de Malaga

”lu

Vino tinto “Lunares” | “Encina del Inglés” D.O. Sierras de Malaga
Cava “Codorniu Cuvée Original” D.O. Cava

Estacion de cafés e infusiones
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