
Magnolia Catering

Menú 7

Menú 7

Cóctel de bienvenida

Estación de quesos e ibéricos con pan tomaquet y picos

12 Referencias a elegir: 1 Chupito, 4 Referencias frías, 4 Referencias calientes y 3 Referencias

gourmet *

Entrante (a elegir 1)

Ensalada de magret de pato a la sal, emulsión de mango y pera confitada

Ensalada de foie y queso de cabra con manzana caramelizada y vinagreta de frambuesa

Tatín de manzana y foie

Tiradito de atún con emulsión de mango, guacamole de pesto con pan de gambas y pimentón

Milhojas de txangurro con salsa de hinojo

Pescado (a elegir 1)

Merluza a la vasca con langostinos

Merluza con salsa de piquillo y carabinero

Rodaballo asado a la donostiarra

Lubina a la plancha sobre cama de chipirones

Sorbete

Carne (a elegir 1)

Confit de pato con salsa de Pedro Ximénez y patatas confitadas

Meloso de ternera al vino tinto

Jarrete de cordero glaseado al jengibre y cardamomo
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Solomillo de buey a la plancha con salsa de boletus o salsa de foie y trufa o salsa de mostaza (+4 €)

Postre

Bodega y bebidas

Barra libre con recena

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

 

http://www.tcpdf.org

