
Catering Frontera

Todo cóctel
Precio: 74,50€

Cóctel servido con carácter general durante 1:30 hora aprox. Servicio tipo cóctel para 100 comensales.

Mini entrantes fríos

Jamón ibérico con picos rústicos

Pizarras con quesos surtidos y frutos secos

Anchoa marinada con estofado de pimientos y gazpacho de remolacha

Salmón con fruta de pasión y pan de semillas

Micuit de foie con cabello de ángel y zumo de piña

Tartaleta de atascaburras con picadillo de huevo y nueces

Escabeche de mejillones con especias dulces

Brocheta de cabra, tomate dulce y sésamo

Nuestro lomo de orza con ali oli

Nuestras aceitunas con rellenos de autor

Vasitos de ensaladilla estructurada

Mini entrantes calientes

Risotto de trigo tierno con boletus y parmesano

Festival de croquetas de morcilla, jamón ibérico y chipirón

Tortitas de camarones

Judías con perdiz al estilo de la abuela

Carrillera ibérica estofada en Monastrell

Surtido de pastelitos surtidos y repostería de horno casera

Bebidas

Agua en formato 33 cl

Refrescos PepsiCcompany

Bodega seleccionada para la ocasión

Precio para 100 personas: 74,50 € más IVA.
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