Catering Frontera

L

Coctel largo

Copa de bienvenida

Verdejos Cafiada del Soto y Sefiorio de Fuente Alamo
Monastrell Perturbado y Sefiorio de Fuente Alamo
Copa de cava

Refrescos Pepsi Company

Puntos frios

Carretillas de cerveza escarchada con hielo pilé

Barra de cocteleria y vermu

A la vista del comensal

Buffet de jamén ibérico etiqueta verde con cortador y picos
Mesa de snack y aperitivos
Mesa de encurtidos

Minipinchos frios

Paleta de pintor con cucuruchos
Anchoa marinada con estofado de pimientos y gazpacho de remolacha
Micuit de foie con cabello de dngel y zumo de pifia.
Tabla de quesos nacionales e internacionales:
Lingote de queso fresco con anchoa y piparra
Cucharita de atascaburras con picadillo de huevo y nueces
Caviar de berenjena con ricota y cecina

Gazpachos de fresa y de sandia
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Catering Frontera

Minipinchos calientes

Tosta de morcilla con pimiento asado de la vega y dulce de cebolla
Risotto de trigo tierno, con boletus y parmesano
Mini hamburguesa de Angus ternera hecha en casa
Judias con perdiz al estilo de la abuela
Esponjoso de cabracho con crema de quisquillas
Bocadito de chistorra con salsa vizcaina

Migas manchegas a nuestra manera

Primer plato

Taco de atun en escabeche con escalivada y crema de cacahuete

Plato principal

Cochinillo confitado con gratén de patata

Pescado del dia en defecto del anterior

Postre

Tarta de yema tostada nata acompafiada de brocheta de fruta natural

Bodega

Verdejos Cafiada del Soto y Sefiorio de Fuente Alamo
Monastrell Perturbado y Sefiorio de Fuente Alamo
Café exprés Ardbiga 100% e infusiones
Sidra y Cava Brut Nature

Precio sin extras por persona 102.00 €
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