Complejo San Juan

L

Menu Tabarca

Céctel de bienvenida

Mini coca de aceite con pericana de maiz con guacamole y salmén marinado.
Vasito de gazpacho de fresén y frambuesa.
Bolum de foie y gelatina de vino tinto.
Carpaccio de buey con alifio de albahaca y grana padano.
Mini rollito de pato y sweet chili.
Croqueta de jamén ibérico y croquetas de cabrales.
Mini pincho de migas de pastor.
Borcheta de rape y salmén al curry.

Mini bomba de morcilla y pifiones.

Primer plato

Canelén de brandada de bacalao y salsa dulce de piquillos

Sorbete

Sorbete de meldn y hierbabuena

Plato principal

Carrilleras de ternera al Fondillén con mini gratén de patata y su bouquet de judias finas con bacon.

Postre

Ferrero Rocher con helado de vainilla bourbon.

Bodega

Agua mineral, cervezas, refrescos
Vino blanco Palazuelo D.O. Rueda
Vino tinto Cune D.O. Rioja crianza

Cava Codorniu Prima Vides Brut
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