
Eurohotel Barcelona

Boda cóctel Terrace
Precio: 88,00€

Aperitivos fríos

Gazpacho de sandía con aroma de vainilla y semillas de amapola

Pimientos rojos asados con anchoa

Chips de alcachofa con reducción de Módena

Mejillones a la vinagreta de cítricos

Queso Gorgonzola con pera confitada y nuez

Crujiente de salmón marinado

Roast beef con mostaza dulce y rúcula

Xatonada de bacalao con Romesco

Carpaccio de pulpo con virutas de pistacho

Foie con almendra caramelizada

Aperitivos calientes

Caramelo crujiente de chistorra

Mini gratén de patata trufada

Crema de calabaza con foie

Langostino a la plancha con Romesco

Papelina de calamarcitos o chipirones a la Andaluza con mayonesa de cítricos

Croquetas de queso azul y nueces

Cubo de solomillo con Lemon curd

Mini Burger de ternera con cebolla caramelizada y queso de cabra

Taco de secreto ibérico con reducción de Teriyaki y boniato paja

Tempura de morcilla con cebolla caramelizada

Postre

Mini sorbetes

Mini repostería selecta

Mini postres caseros

Minibrochetas de fruta con chocolate fundido

 



Eurohotel Barcelona

Bodega

Vino tinto cupatge d’anyada, bodega Alsina i Sardà, D.O. Penedés

Vino blanco cupatge d’anyada, bodega Alsina i Sardà, D.O. Penedés

Cava brut blanc de blancs Alsina i Sardà

Incluye Martini, cerveza, refrescos y agua
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