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Menus bodas 2025

Céctel de bienvenida

16 aperitivos que usted seleccionara de una lista que le damos

2 variedades al centro de la mesa: jamén ibérico, gambas de Huelva o patés

Entrante

Ensalada de langostinos sobre ensaladilla de pulpo y aceite de pimentdn de la Vera

Sorbete

Sorbete de mandarina al vodka

Plato principal

Carrillada ibérica al palo cortao

Postre

Semifrio de Nutella con galleta Maria

4 horas de barra libre y recena incluida

Precio del mend por persona desde: 75,00 euros + 10% de IVA.
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