Catering Rabanal

L
Silver

Bodega

NY Hood o Coso Viejo D.O Rioja.
Cervezas, refrescos y zumos
Agua Mineral

Vino espumoso

Coéctel de entrada

Aperitivos frios

Jamon ibérico de cebo
Mini chupitos de ensaladilla de gambas
Crema de salmorejo Cordobés
Queso curado de oveja

Cucharilla tierra y mar
Aperitivos calientes

Gamba Orly
Pincho de pollo con crujiente de maiz y aderezo de miel
Pincho de solomillo de cerdo con crujiente de maiz y aderezo de miel
Datil con beicon
Cartuchitos de pescaito frito

Croquetas caseras de puchero

Stands
Arroz con langostinos o risotto de setas
Puntos frios

Punto decorativo de botellines escarchados acompafiado de cartuchitos de patatas artesanas

Primer plato (a elegir uno)
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Catering Rabanal

Gambas blancas de Huelva y langostinos
Jamén ibérico, cafia de lomo y queso curado de oveja
Crema de salmorejo andaluz
Arroz caldoso con langostinos

Timbal de bacalao

Sorbete (a elegir uno)

Pifia colada
Limoén

Mandarina

Segundo plato (a elegir uno)

Cabezal de cerdo ibérico a la reduccién del Pedro Ximénez con patatas parisinas
Carrillera ibérica al oloroso acompafiada de patatas a lo pobre
Solomillo (al foie, a la pimienta, a la segoviana, al whisky o al roquefort) acompafiado de patatas a lo
pobre
Parmentier de cerdo u otro tipo de carne al aroma de flor de tomillo

Postres (a elegir uno)

Tarta comadre
Tarta tres chocolates
Tarta chocogalleta Rabanal
(Incluye tarta nupcial - corte protocolario)

Barra libre

Barra libre de 4 horas de duracién con bebidas de primeras marcas.
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