
Catering María Antonia

Menú 3

Recepción

Gambas al ajillo

Merluza al limón

Croquetas de rabo de toro

Amussette de huevas al alioli

Tortilla de camarones

Croquetas de caña de lomo ibérica bellota

Cazuelita de arroz negro

Bocadito de salmorejo con virutas de jamón y huevo

Buñuelos de bacalao con salsa tártara

Buñuelos de marisco rojo

Estación con tinto de verano, rebujito y beerbar acompañado con venenciador con vino de la tierra

Entremeses al centro

Tosta de langostinos con alioli

Bandejas (repetición) lomito de bellota, jamón ibérico, queso manchego, caña de lomo ibérica

Bandejas (repetición) de gambas blancas

Primer plato (a elegir de nuestro listado)

Revuelto de la casa

Segundo plato (a elegir de nuestro listado)

Meloso de ternera al Pedro Ximénez con patatas parisinas

Postre

Postre elaborado o tarta (a elegir)

Café e infusiones.

Bodega

 



Catering María Antonia

Manzanilla

Cerveza

Refrescos

Rioja

Vino blanco frizzante

Agua mineral
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