Parador de Lorca

L

Menu Sinagoga

Entrante

Crema suave de calabaza asada y queso cremoso, con arroz negro de sepia aromatizado con cardamomo
verde y tomate seco.

Primer plato

Lomo de bacalao gratinado con ali-oli suave de almendra marcona, aceite de pimientos choriceros y salteado
de verduras con cominos

Sorbete

Sorbete de cactus y zumo de lima

Segundo plato

Medallones de solomillo ibérico sobre polenta tostada de hierbas arométicas y salsa de vino de jerez con un
toque de tomate

Postre

Tarta nupcial de yema tostada, crema y trufa con biscuit cldsico de turrén
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