Parador de Cordoba

L

Menu Medina Azahara

Aperitivos de Bienvenida

Aperitivos frios

Jamén Ibérico con cortador*
Quesos andaluces variados
Lascas de lomo ibérico
Mazamorra (crema fina de almendras, pan, ajo y AOVE)
Explosién de salmorejo cordobés
Chupa-Chups de foie y chocolate almendrado
Tartar de tomate, langostino y cilantro
Bocadito de boquerdn con guacamole
Bombdn de queso de cabra con compota de manzana y frutos secos

Delicia de salmén marinado y ahumado

Aperitivos calientes

Croquetas artesanas de jamoén
Croquetas artesanas de rabo de toro
Bienmesabe de cazén en adobo
Pinchito ibérico especiado
Brocheta de langostinos en tempura de sésamo tostado
Mini bocado de flamenquin con ali-oli de ajo de Montalban
Brocheta de pulpo a la espafiola

Tortitas de camarones

Entrante

Lomo de lubina salvaje, jugo de azafran y alboronia de marisco.

Sorbete

A elegir uno (limén, hierbabuena o pifia colada)
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Parador de Cordoba

Principal

Solomillo de ternera "seleccién de paradores" al Pedro Ximénez acompafiado con champifién

relleno y pastel de patata.

Postre

Cremoso de queso y jalea de frutos rojos

Café e infusiones
Bodega

3 horas de barra libre incluidas.
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