Parador Palacio Ducal de Lerma

L

Menu 1

Coctel de bienvenida:

Mouse de salmdn a las finas hierbas con tomate seco
Tosta de sardina ahumada con tomate y AOVE
Gazpachuelo de mango con caviar de trucha
Bombdn de foie y almendra
Wrap de jamén dulce, queso crema y espinacas
Croqguetas de jamén ibérico
Langostino en tempura con mahonesa ligera
Cazuelita de fideos con marisco
Bufiuelo de morcilla de Burgos con emulsién de piquillos

Pulpo, cremoso de patatas trufado y pimentén de La Vera

Entrante:

Canelén de marisco con bechamel ligera de ajo tostado

Principal:

Solomillo de cerdo albardado couscous con verduritas y salsa de oporto

Postre:

Lingote de cacahuete, chocolate con leche y helado de café

Bodega:

Vino blanco y tinto de la regién
Agua mineral
Café o infusiones
Cava
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