
Atalaya Catering

Cóctel Palladium
Precio: 43,00€

Este cóctel se compone de 2, 5 horas de comida + 3 horas de barra libre, está exento de cualquier promoción

y es al pase, todo de pie, con mesas de apoyo, y sillas alrededor.

Entremeses fríos

Degustación chacinas

Jamón ibérico

Caña de lomo ibérica

Queso curado en su queso

Bocaditos fríos

Bombón de foie en hilos de chile

Lionesa de ensaladilla de gambas

Chupito de salmorejo de caña de lomo y nueces

Aperitivo de pisto con mahonesa de huevos fritos

Bocaditos de palometa y parmentier de patatas ali oli

Delicatesen de queso azul y compota de pera y canela

Pan de hogaza con mermelada de aceite de oliva y sardina ahumada

Entremeses calientes

Varios calientes

Tiras de choco

Adobo atalaya

Surtido de croquetas caseras

Puntillitas de huelva crujientes

Chips de berenjenas y miel de caña

Puntas de solomillo ibérico atalaya

Buñuelos de mar con alioli de tinta de calamar

Nuestra barbacoa

Degustación de carne a la brasa
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Longaniza

Tiras de secreto ibéricas

Pinchito moruno al estilo del chef

Tiras de costilla macerada al estilo americano

Mini hamburguesas de ternera con salsa brava

Postre

Pastelería variada

Bodega

Vino tinto el sotillo, vino blanco seco señorío de los llanos, vino rosado vegaverde, vino dulce, manzanilla de

sanlúcar de barrameda (bodegas barbadillo), cerveza cruzcampo, refrescos marca coca cola, nestea, aquarius,

shandy, san miguel 0, 0, zumos de melocotón y piña, agua mineral y cava.

Este cóctel puede darse sin barra libre descontando al precio: 5€.
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