Hotel Bahia del Duque

L

Menu Violeta

Entrante
Queso de cabra, compota de tomate, brotes y vinagreta de anacardos y pistacho.
Plato principal

Merluza asada, papa lionesa, olivas negras, tomate y salsa de champagne.

Tournedos de cebdn, morillas, cantarelas y crema balsamica.

Postres

Whisky Sour.

Mango, yogurt y lima-limén.

Bodega

Vino blanco: Vega de la Reina D.O. Rueda.
Vino tinto: Vifia Salceda Crianza D.O.C. Rioja.
Cava Brut Nature.

Café y mignardises.
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