Hotel Bahia del Duque

L

Menu de boda n° 1

Entrantes

Ensalada de rape, mahonesa de kimchi, citricos y gel de cilantro.

Crema de gamba roja, mini vegetales, pifiones y almejas.

Plato principal

Medallones de vacuno mayor, puré de papa negra, habas tiernas y salsas de tomillo limonero.

Postres

Gin Fizz
100% chocolate

Bodega

Vino blanco: Excellens Sauvignon Blanc D.O. Rueda.
Vino tinto: Vifia Pomal Crianza D.O.C. Rioja.
Cava Brut Nature.

Café y mignardises.

bodas.net
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