De Mar, a Gran Melia Hotel

L

El sueno de una noche

Aperitivos frios

Gazpacho fresco con aires maritimos
Tartar de atln rojo con sésamo y alga Wuakame
Burrata trufada
Carpaccio de gambas de Séller con sal d’es Trenc

Mini Blini de Bogavante con caviar de arenque Steak Tartar

Aperitivos calientes

Croquetas de ibérico con pollo de corral ecolégico
Brocheta de cordero lechal con vegetales y salsa hoisin
Tosta de foie con toques citricos

Ceviche peruano de corvina

Menu

Tartar de langosta mediterrdnea con aceite de hinojo, citronela y “all i oli
Rodaballo al grill con navajas, emulsién d’Erizos de mar vy jibias
Refrescante de hierbas mallorquinas con menta

Solomillo de ternera con trufa melanosporum, patatas rusticas y vegetales

Postre

Pifla de ses muntanyes de la Serra de Tramuntana con aires de romero Mignardises
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De Mar, a Gran Melia Hotel

Bodega Superior

Vino blanco Santiago Ruiz Albarifio
Vino Tinto Emilio Moro Malleolus
Champagne R de Ruinart

Agua mineral, cafés y licores
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