Zerca

L

Menu Premium

*Todos nuestros menus pueden adaptarse a las necesidades y preferencias de cada cliente
Welcome Drink / Aperitivo

Bebidas
« Cava “Anna de Codorniu Brut Nature”/
“Anna de Codorniu Brut Rose”
« Agua mineral

Con Ostras (Francia) con ceviche ( aprox. 4 unds. por persona)

Finger Food
« Bruschetta con tomate y jamén serrano
« Mini croissant con salmén y queso crema
- Tartaleta con queso crema y gambas
- Canapé de paté con cebolla caramelizada

Entrantes para la mesa

Seleccién de pescado y marisco
« Salmén marinado
« Gambas
« Mgjillones
« Alioli y limén

Seleccién ibérica y quesos
- Tatar de ternera
« Jamén serrano
« Salchichén
« Chorizo ibérico
- Queso manchego y parmesano

Ensaladas

- Burrata con tomate y albahaca
- Ensalada de atun con aceitunas y alcaparras
- Ensalada verde con nueces y vinagreta de miel

Entrante caliente

« Pulpo a la brasa
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A elegir:
« c6ctel de gambas

« Crema de marisco
Plato principal

Opcién 1
Salmén a la plancha
Con puré de patata y verduras salteadas

Opcidn 2
Solomillo de ternera
Con foie tras y gratin de patata

Postre
- Tarta (para elegir)
- Panna cotta con salsa de frutos rojos
- Café / té

Bebidas incluidas (barra libre durante 5—6 horas)
Bebidas alcohdlicas
« Vino blanco "Cal y Canto Verdejo”
« Vino tinto “Pata Negra” (Crianza)
« Champagne para el brindis
Bebidas sin alcohol
« Agua
+ Coca-Cola / Fanta / Sprite
« Zumos
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