Hotel Convento San Roque

L

Menu n°’3 - Convento San

Roque

COCKTEL

Tosta de pisto y larbas de bacalao
Minibini con mousse de queso y mermelada de tomate
Txampifion gratinado con ali-oli y aceite de romero
Sorbete de aguacate
Croqueta casera
Mini brioche de carrillera

ENTRANTE
Ensalada de foie con frutos secos y alifio de manzana o Ensalada suprema de lomos de bacalao al pil pil

PESCADO
Rape negro con risotto de gambas a la americana

CARNE
Cordero asado tradicional con ensalada verde

POSTRE
Trampantojo de tomate y vainilla con mango sobre tierra de oreo

(podemos adaptar con otros platos, combinar men 1, 2 o 3) y a cualquier tipo de alergia o necesidad
alimenticia)
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