Els Porxos

L

Bocabella

Platos centrales

Ensalada con crujiente de jabugo y queso de cabra
Concha rellena de brandada de bacalao
Croquetas de marisco
Pitufo de solomillo ibérico

Salmén marinado con sus tostaditas

Primer plato (a escoger)
Arroz negro
Entrecote a la brasa (pimienta, café de paris o roquefort)
Merluza a la marinera con almejas y mejillones

Segundo plato

Sorbete de mojito

Brownie de chocolate templado

Bodega

Blanco: Pere Pujades
Tinto: Vega Laurel Bretdn Rioja
Copa de Cava Brut Nature
Aguas minerales

Café natural

bodas.net
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