Fogon Patagonico

L

Informal de Pasos

Mesa de recepcidn

Tablas de embutidos(longaniza, lomo, pernil)
Tablas de quesos (curado, semicurado, brie, azul)

Diferentes panes rusticos e integrales, tomate rallado y aceite de oliva.

Acompafiado de mermelada, olivas, frutos secos y frutas de estacion.

Paso 1

Empanada degustacién de 2 variedades: de ternera y maiz con queso, acompafiado con salsa llajud.

Paso 2 (elegir 1)

Plato degustacién de verduras asadas marinadas en salsa de soja y pata de cordero desmenuzado.
Plato degustacion con brocheta de verduras marinadas en salsa de soja con chorizo criollo y

secreto.

Paso 3

Plato degustacion de costillar y vacio de ternera a la estaca 4 horas de coccién acompafiado de

parmentier de patata y tomates confitados.

Postre

Pifla ahumada con dulce de leche y almendras.

Mousse de dulce de leche con crumble de galleta.

Todo es servido en platos individuales en formato degustaciéon para comer de pie.
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