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Coctel de recepcion (frios)

Chupito de salmorejo con toque de almendra y naranja
Queso relleno de manchego con uvas
Mini cucurucho de aguacate con gamba y petazeta
Trufitas de mousse de pato con pifiones y frambuesas

Cuchara de tartar de salmén

Coctel de recepcion (calientes)

Brocheta de pollo y pifia con curry de mango
Hogaza de pueblo rellena de chistorra de Zubiri
Tartaleta de revolconas con torrezno de Soria
Minibrick de Morcilla con pifiones y orejones

Brochetita de solomillo y setas

Coctel de recepcion (bebidas)

Agua mineral y refrescos
Zumos variados
Cervezas
Vino tinto D.O Rioja
Vino blanco Verdejo D.O. Rueda

Entrante

Esparragos con langostinos con dos salsas

Primer plato

Corona de salmén con farsa de boletus, gambas y pimientos tricolor con salsa mar nuestro
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Sorbete a elegir

Segundo plato

Solomillo al carbén con salsa pimienta verde y patata asada con mantequilla y pimientos padrén

Postre

Tarta nupcial y helado a elegir

Sobremesa

Café e infusiones
Licores

Cava

Bodega

Vino tinto crianza D.O. Rioja
Vino blanco verdejo D.O. Rueda

Agua mineral y refrescos

Recena

Carrito de Golosinas
Mini hamburguesas
Mini perritos calientes
Bocaditos de pizza
Reposteria de temporada
Fuente de Chocolate con frutas
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