La Balsa Restaurant

L

Menu 1979

Entrantes

Brioche con foie y manzana
Picafia madurada 90 dias
Gamba roja a la plancha con escamas de sal y aceite de oliva "Corbella"

Bao de cordero con relish e hinojo

Plato principal

Media racion de tartar de atun Balfegé

Media racion de solomillo de ternera "Dry Age" con parmentier de patata

Postre

Texturas de chocolate

Bodega

Vino blanco Massaluca, D.O. Terra Alta
Vino tinto La Vendimia, D.O.C. Rioja
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