
Casona del Judío

Bodas de 2027
Precio: 135,00€

Opción 1: 7 aperitivos, 1 puesto extra, entrante, pescado, carne, postre, bebida y 3 horas de barra libre:

135,00€ Iva incluido

Opción 2: 9 aperitivos, 2 puestos extra, entrante, pescado, carne, postre, bebida y 4 horas de barra libre:

145,00€ Iva incluido

*Esta la opción de quitar un plato y cambiarlo por un puesto extra.

CÓCTEL DE BIENVENIDA

Umami cántabro

Macarrón salado con mantequilla de algas

Macarrón de jibia curada y ajo negro

Tartaleta de nuez y anchoas

Gildas de bocarte

Anchoa sobre pan crujiente y su mantequilla

Ensaladilla rusa “Casona del Judío”

Steak ibérico sobre tosta crujiente

Brandada de bacalao, cogollo encurtido y su aliño

Quiche de espinacas y cebolla caramelizada

Croquetas de jamón ibérico de bellota

Buñuelos cremosos de bacalao

Mini albóndigas de vacuno y presa ibérica glaseadas con papa arrugada.

Mini hamburguesa de Waygu

Bao con rabo de buey estofado

Arroz negro, ali-oli

Arroz de mar.
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Bebidas coctel: Cerveza, vinos Tinto, blanco y rosado, refrescos, y cava.

PUESTOS

Sobadora de Anchoas.

Puesto de Quesucos cántabros y el mundo del pan

Puesto de carnes al corte.

Puesto de cervezas artesanas.

Vermutheria

Puesto de tacos mejicanos.

Puesto de tortillas variadas.

Puesto de arroces.

Puesto de cortador de jamón ibérico.

Mesa Dulce con reposteria.

ENTRANTES

Ensalada de bogavante con patata chafada. (+10€)

Terrina de micuit con confitura y pan de vino tinto.

Rulo de Aguacate, langostinos y cogollo encurtido.

Pulpo con parmentier y rucula.

Canelón de rabo de buey y bechamel de hongos.

PESCADOS

Lomo de Merluza con salsa verde y esparragos trigueros.

Lubina con duxelle de setas.

Canelón de bacalao y piperada.

CARNES

Solomillo de Ternera con pure cremoso de patata y berza.

Solomillo de ternera con batata y espinacas.

Magret de pato con manzana y su jugo.

Terrina de lechal con cebolletas glaseadas.
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POSTRES

Texturas de chocolate.

Lemon pie Casona del judio.

Hojaldre de crema de vainilla y praliné.

BODEGA

Blanco de Rueda Verdeo

D.O.Ca. Rioja Malpastor Crianza

Cava Juve Camps Reserva.

Agua y Café

RECENAS

También disponemos de un servicio de tentempié, que será servido durante el baile.

Menú 1 (8,00€/Persona)

Hamburguesa con salsa Casona del judio

Menú 2 (8,00€/Persona)

Perritos caseros

Nuestras Mini Hamburguesas
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