Catering Bram

L

Meni de inspiracion -mesa-

Entrantes en mesa (al centro)

Jamén al corte ibérico cebo de campo Covap
Queso curado de oveja
Terrina de foie con mermelada de temporada casera y reduccién de vino dulce
Tataki de chuletas de ternera con vinagreta de encurtidos y lima.

Pulpo asado, pastel de patata y cremosos de boniato
Plato Principal (a elegir uno para el dia del evento)

Carrillada de ternera, parmentier de patata con su demi-glace y cebolla encurtida

Corvina al horno sobre guiso de habitas baby, ibéricos y anisados

Postre

Sopa de mango con helado de chocolate blanco
Bodega
Agua, refrescos, cerveza, tercio Estrella Galicia
Vino tinto | Vino Blanco | Vino Rosado
Cava y sidra
Café e infusiones
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