Catering Bram

L

Menu de inspiracion

-Coctel -

Coctel

Humus de pimientos del piquillo
Cucurucho Ensaladilla de sepia, tomates secos, piparras dulces y guisantes de wasabi
Taco de foie a la sal membrillo y salsa de mango
Tosta de steak tartar y huevo curado en soja
Pan de pita artesano relleno de picafia de ternera y mayonesa de pepinillos
Bikini de ibérico, queso emmental y crema de trufa
Esponjas de tomate, cremoso de kalatama y salmén
Tartar de atun rojo del Mediterrdneo, gel de melén, kimchee y esferificaciones de soja
Croquetas de sepia en su tinta y mayonesa de lima
Rollito de verduras al jengibre con salsa agridulce
Gyozas de pato y col con barbacoa japonesa

Burger de vaca, cebolla caramelizada bacén y salsa BBQ

Mesa tematica

(80 personas minimo — niimero inferido consultar-)

Jamoén ibérico cebo

Bodega

Agua, refrescos, cerveza, tercio Estrella Galicia
Vino tinto | Vino Blanco | Vino Rosado
Cava y sidra

Café e infusiones
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