
Hotel Hacienda de Abajo

Hibiscus

Aperitivo en piscina o plaza de la capilla con aguas, refrescos, cervezas, vinos y espumoso

Bocaditos

Mini hamburguesa de vaca, cebolla caramelizada y queso de cabra

Ensaladilla "El Sitio"

Mini croquetas variadas

Causa con ensalada de atún y mahonesa de Kalamata

Salmorejo de mango palmero con salmón marinado

Trufas de queso de la palma rellenas de guayaba y kikos

Entrantes

Crema fría de fresones con vinagreta de langostinos

Terrinade de foie caramelizdo con compota de taomate, almendra palmera y tierra de especias

Plato principal

Solomillo de cerdo ibérico de bellota con salsa de queso de La Palma y su guarnición

Postre

Piña asada con sopa de coco y caña limón

Cafés, demás infusiones y licores (orujo, limonccelo, crema de whisky)
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