
Los Cabezudos

Menú 1
Precio: 186,00€

Cocktail de bienvenida 8 aperitivos (incl. Jamón de Bellota 100% ibérico "5 Jotas")

Surtido mariscos cocidos: Buey de mar gallego, Gambas blancas de Huelva, Langostinos de Vinaroz

o de Sanlúcar, Cigala tronco de Huelva, Cañaillas de Huelva

***

Primer plato

Rodaballo del cantábrico al orio con trigueros

***

Segundo plato

Solomillo de vaca "goya" de tolosa a las 3 pimientas del Himalaya

***

Postre

Tarta de boda con helado (ver carta de postres)

***

Bodega

Enate 234 chardonnay, somontano

Viña Alberdi, rioja magnum

Cava Ars Collecta pinot noir rosé

Agua solán de cabras, refrescos y cervezas ambar

Cafés, tés, orujos y pacharán
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