Hotel Giralda Center

L

APERITIVO N°1

Duracién estimada 45 min.

APERITIVOS FRIOS

Jamoén ibérico de bellota
Tabla de quesos andaluces
Chupa Chups de roquefort, peras y nueces
Ajo blanco con uva y gambitas al ajillo
Tartar de salmén con pan carasattu
Blinis de bogavante con vinagreta de mango
Tataki de atun con frambuesa, yogurt y pistacho

Cucharita de patata alioli con ventresca de atln

APERITIVOS CALIENTES

Pan bao de carrillada ibérica estofada y Valentina
Croqueta de boletus
Mini tortillas de camarones - lima
Pulpo a la brasa con parmentier de ajo y aceite de pimientén
Piruleta de gamba coco y cilantro
Bufiuelos de bacalao a la miel y limén

Mini flamenquin con salsa de mojo rojo - platano

BODEGA

Agua mineral, cerveza y refrescos
Vino tinto Vifiacerrada Rioja (D.O La Rioja)
Vino blanco Entreflores 100 % Verdejo (D.O Rueda)

bodas.net
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