Restaurante Casamar

L

Menu V

Céctel de bienvenida

Jamon ibérico al corte
Degustocién de arroces (a banda y negro)
Huevos moll, dimsum de gambas

Samosas y torpedos de langostinos, surtido de canapés

Menu

Aperitivos frios
Carpaccio de bacalao ahumado
Mousse de foie con mermelada de ardndanos

Endivias al roquefort

Primer plato

Vieira rellena gratinada

Segundo plato

Mosaico de mariscos de la bahia (3 quisquillas,3 langostinos y 3 gambas plancha)

Tercer plato

Carrillera de ternera confitada con aceite de arbequina o rape a la marinera

Postre

Tarta nupcial con helado de turrén
Cava, sidra, café e infusiones

Vinos, cervezas, refrescos y aguas minerales

*Decoracion floral, discoteca moévil y barra libre de 2,50 horas incluidas.
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