Hotel Maria Cristina

L

Menu Boda III

Coctel de bienvenida incluido en todos los menus, coctel previo al banquete, con servicio de 45 minutos de
duracién.

Frios

Tartar de salmdn, aguacate y mango
Flan de foie con pan de especies y chutney de pera y mostaza
Jamoén ibérico con pan cristal y tomate
Nuestras clasicas gildas

Calientes

Croquetas de jamén
Croqueta de queso azul y compota de manzana
Samosa de calabacin, menta y pesto rojo
Arroz de hongos y trufa
Langostino y bechamel de puerro
Merluza en tempura con mayonesa de chile y limén

Menu:
Entrante

Hongos, yema, guancile y trufa laminada

Del mar

Rape con guiso de setas y langostinos, jabugo y alcachofas

De la tierra

Solomillo con cremoso de patatas y salsa de trufa (suplemento trufa laminada 11€ p. P)

Postre

Tarta de limén
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Hotel Maria Cristina

Cafés, tés y petit fours

Bebidas

Agua mineral
Vino blanco vifia calera, d. O. Rueda
Vino tinto arienzo marqués de riscal crianza, d. O. Rioja

Cava anna de codorniu blanc de blancs, d. O. Cava
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