Hotel Alameda Palace

L

Menu n° 8

Céctel de bienvenida

Entrante

Timbal de bogavante con gajos de tomate confitado, crema dulce de cebolleta, virutas de cogollo y

salsa emulsionada de su coral

Primer plato

Lubina salvaje sobre un hojaldre fino de cebolleta confitada con crema suave de ajos y su crujiente

Sorbete

Sorbete de frambuesa

Segundo plato

Paletilla de cordero asado al estilo tradicional con patatas parisinas

Postre

Pirdmide de chocolate blanco y crema de caramelo

Nuestra bodega incluida.
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