Hotel Alameda Palace
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Menu n° 5

Céctel de bienvenida

Entrante

Falso tomatito de mousse de queso blanco, daditos de salmén ahumado y golosinas de frutos rojos

sobre un trazo de guisantes y vinagreta de frutos secos

Primer plato

Rulo de merluza, frutos de mar, tierra de aceituna negra y salsa suave de gamba

Sorbete

Sorbete de pifia

Segundo plato

Cordero lechal asado al aroma de tomillo con patatas parisinas y seleccién de hojas verdes

Postre

Escalera de ganache de chocolate blanco y chocolate negro

Nuestra bodega incluida.
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