Salon La Verea

Coctail de bienvenida

SELECCION DE APERITIVOS PREMIUM - BODAS

Para el céctel de bienvenida, los novios podrdn personalizar su seleccién de aperitivos, eligiendo un total de
16 referencias elaboradas con productos de primera calidad.

La seleccion se realizara del siguiente modo:

APERITIVOS FRIOS - Elegir 8
Rollitos imperiales - Tartaletas de salmén y crema de aguacate - Tostas de queso de Burgos, anchoas y miel -
Brocheta de mozzarella, tomate y pesto - Vols de gamba y pifia a la crema de marisco - Cucharilla de pipirrana
de atdn - Tosta de foie de pato con ardndanos - Sorbete de salmorejo - Canastilla de roquefort con nueces
caramelizadas - Morcilla de Burgos con ardndanos - Canapés de salmdn con salsa tartara - Taquitos de
salchichén ibérico - Anchoas con tomate gratinadas - Tortilla de patatas artesana - Cucharillas de ensaladilla de
pulpo a la gallega - Pan de la casa con lomo de orza - Mini blinis de salmén y huevas de lumpo - Cartuchos de
camarones - Crema de queso de cabra y memobirillo - Blinis de hummus de pimientos del piquillo - Blinis de
queso de cabra y lomo de orza - Tartar de atdn - Tartar de bacalao ahumado - Tosta de sardina y compota de
tomate

APERITIVOS CALIENTES Y ESPECIALIDADES DEL CHEF - Elegir 8
Mini cazuelas de gambas al ajillo - Mini pinchitos morunos servidos en pifia - Cazuelas de migas con chorizo -
Cazuelas de espinacas con garbanzos - Huevos La Verea - Camembert frito con ardndanos - Piruletas de
langostinos y pifia - Brochetitas de chistorra - Mikro pitas de pollo tikka - Mini twisters de langostinos - Mini
rollitos de primavera - Gyozas de pollo - Bacon con langostinos - Cucuruchos de gambas cristal - Adobo
sevillano - Tiras de chocos de Huelva - Taquitos de mero al limén - Buiiuelos de bacalao - Croquetas artesanas
- Daditos de pollo - Gambas orly con alioli - Tortillitas de camarones - Cucharillas de revuelto de bacalao
dorado

Seleccién incluida en el Menl Premium de Bodas - Salén la Verea
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