Salon La Verea

-
Menu 1

ZONA DE ENCUENTRO
Céctel de bienvenida (1 h 30 min)
Seleccién de 16 aperitivos - Degustacién de vinos de la tierra - Botellines helados - Refrescos

ENTRADAS PARA COMPARTIR
(1 bandeja por cada 4 comensales)
Seleccién de chacina ibérica premium (jamén de bellota, queso curado de oveja, cafia de lomo) - Gambas
blancas de Huelva

PRIMER PLATO (a elegir)
Arroz ibérico - Arroz meloso con carrillada - Revuelto mar y campo - Revuelto mar y campo - Crema suave de
salmorejo - Ensalada de mariscos con salsa rosa

Sorbete de limoén al cava

SEGUNDO PLATO (a elegir)
Solomillo de cerdo al foie con reduccién de Pedro Ximénez - Solomillo con salsa de almendra - Lomo asado en
Su jugo a baja temperatura
Guarnicién de patatas panaderas y verduras salteadas con jamén

POSTRES
Esfera de Ferrero Roche - Red velvet - Mousse de queso y confitura de higos - Mousse de tocino de cieloy
queso - Café e infusién - Cava

BODEGA
Cervezas - Blanco Verdejo - Frizzantes - Tinto Ribera del Duero (crianza) - Manzanilla - Pedro Ximénez - Agua
mineral - Refrescos - Zumos

BARRA LIBRE
3 horas (ampliables) - Primeras marcas - Candy bar - Recena de pizzas y mini hamburguesas
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